
Aperitivi e Spritz 

Aperol Spritz (mit Prosecco) 5,90 

Aperol Grapefruit 6,90 

Weiß süß/sauer 3,90 

Limoncello Spritz 5,90 

Hugo 5,90 

Campari Soda 4,90 

Campari Orange 5,90 

Negroni 7,50 

Crodino rosso/biondo (alkoholfrei/non alcoholic) 4,90 

Tanqueray Gin Pink Grapefruit (4cl mit Thomas Henry Limo) 7,90 

Gin 
4cl mit Aqua Monaco Tonic Classic oder Extra dry  

Tanqueray London Gin 8,20 

The Illusionist 10,6 

Hendricks 9,80 

Malfy Gin Blood Orange 8,90 

Gin Mare 9,90 



Bier 
     

Zillertal Fassbier | draft Beer    0,3l 3,90    0,5l 4,90 

Zillertal Radler 0,3l 3,90    0,50l 4,90 

Zillertal „Das Schwarze“ | dark beer 0,33l Flasche 4,20 

Zillertal Hefeweizen  0,5l 4,90 

Birra Ichnusa non filtrata 0,33l Flasche 4,20 

Augustiner Helles 0,50l Flasche 4,90 

Franziskaner Weißbier alkoholfrei 0,50l Flasche 4,90 



Alkoholfreie Getränke 

Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0,3l 3,50    0,5l 4,30 

Cola light, Cola zero 0,3l 3,50 

Pago Säfte | Pago fruit juices 0,20l Flasche 3,50 

   Orange, Johannisbeere, Marille, Mango, Birne, Erdbeere 

Pago g’spritzt 0,5l 4,30 

Apfelsaft 0,3l 3,50    0,5l 4,30 

Apfelsaft g’spritzt 0,3l 3,50    0,5l 4,30 

Icetee Pfirisch | icetea peach  0,3l 3,50    0,5l 4,30   

Almdudler 0,35l Flasche 3,70 

San Pellegrino | Aqua Panna 0,25l Flasche 2,90    0,75l Flasche 5,90 

Wellwasser Still | Prickelnd 0,5l Karaffe 2,90 1l Karaffe 5,90 

Natürliche Erfrischungen 

Midi‘s Zillertaler Limonaden (ZitroneBIO oder Ingwer) 0,3l 4,10 
Ausschließlich 100% natürliche Zutaten zusammen 

mit dem frischen Bergquellwasser des Zillertals

Aqua MonacoBIO 0,23l 3,90 
Tonic Water 

Extra dry Tonic Water 



Vini bianchi 

        1/8 l    Flasche 0,75 l  

Grüner Veltliner Federspiel     4,90   29,00 
Wachau DAC, Strawanzer/Donaubaum/Spitz AT 

Pinot Grigio DOC      4,40   24,50 
Cavit/Trentino IT 

Sauvignon Blanc DOC     4,40   25,50  
Cavit/Trentino IT 

Chardonnay Caliz       4,90   29,00 
Kurtatsch/Südtirol IT 

Lugana        6,00   31,00 
Famiglia Olivini/Desenzano del Garda IT 

Lugana           35,00 
Cà dei Frati/Lombardei IT 

Pinot Bianco           14,38 
Peter Sölva/Kaltern IT 



Weine enthalten Sulfite 

Vini rossi 

        1/8 l   Flasche 0,75 l 

Merlot Trentino DOC     4,50    26,00 
Cavit/Trentino IT 

Montepulciano d‘Abruzzo     4,40   26,00 
Azienda Agricola Venea/Abruzzen IT 

Chianti Classico Zingarelli     4,90   28,50 
Rocca delle Macie/Toskana IT 

Il Secondo ME/CF/L      5,90   34,50 
Peter Sölva/Südtirol IT 

L’Alano Toscana Rosso IGT 6,99    4,70   28,00 
Poggio Rozzi/Toskana IT 
         
Veruzzo ME/CF/CS/SG         39,00 
Monteverro/Toskana IT 

Langhe Nebbiolo DOC         26,00 
Silvio Grasso/Piemont IT 

Cabernet Sauvignon Aquilae        7,08 
Viticoltori Associati Canicattì/Sizilien IT 

Varvára DOC Bolgheri CS/ME/SY/PV       49,50 
Castello di Bolgheri/Toskana IT 

Ulrico Chianti Riserva DOCG CS/ME/SY/PV      30,00 
Poggio Rozzi/Toskana IT 

Ulrico Chianti Riserva DOCG CS/ME/SY/PV      30,00 
Poggio Rozzi/Toskana IT 

Weine enthalten Sulfite 



Vini rosati 

Rosé Cuvée Zweigelt/Pinot Noir/Cabernet Sauvignon/Syrah  4,90   28,00 
Weingut Ludwig Ehn/Langenlois/Kamptal 

AKA - Salento IGT Primitivo Rosato   4,90   29,00 
Maestri in Primitivo/Manduria IT 

Prosecco 

        1/10 l   Flasche 0,75 l 

Collezione Calmaggiore extra dry DOC   4,20   28,50 
Masottina/Veneto IT 

Rosé Collezione Viaventi doc     4,60   31,00 
Masottina/Veneto IT 

Franciacorta DOCG Nobelium brut       49,00 
Franciacorta/Lombardei IT 

Franciacorta DOCG Rosé Opera Brut      54,00 
Franciacorta/Lombardei IT 

Weine enthalten Sulfite 



Antipasti 

Gamberi grigliati 11,50 
Gegrillte Garnelen in Weißweinsauce, Knoblauchbrot 

Grilled shrimps in whitewine sauce, garlicbread 

Bruschetta tradizionale 6,90 
Tomaten, Basilikum, Olivenöl, Knoblauch 

Tomatoes, basil, olive oil, garlic 

Caprese di bufala 10,90 
Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum-Olivenöl, Crema all’ acteo di balsamico, hausgemachtes Brot  

Tomatoes, mozzarella, basiloil, crema all‘ aceto di balsamico, homemade bread 

Knoblauchbrot 5,50 
Garlic bread 

Zuppa 

Hausgemachte Linsensuppe mit hausgemachtem Brot 4,90 
homemade lentil soup with homemade bread 



Insalate 

Gemischter Beilagensalat 4,90 
Mixed side salad 

Grüner Beilagensalat 4,90 
Green side salad 

Großer gemischter Salat     6,70 
mixed salad 

   mit Hühnerfilet       11,50 
 mit gegrillten Garnelen  12,50 

Griechischer Salat 11,00 
Tomaten, Gurken, Paprika, FetaDOP, Oliven, Zwiebeln, hausgemachtes Dressing, Brot  

Tomatoes, cucumbers, bell peppers, feta cheeseDOP, olives, onions, homemade dressing, bread 

Thunfischsalat 11,00 
Tomaten, Zwiebel, verschiedene Blattsalate, Bohnen, Mais, Thunfisch mit hausgemachtem Dressing und Brot  

Tomatoes, onions, various leaf lettuces, beans, corn, tuna, homemade dressing, bread 



Spaghetti 

Alle Pomodore 9,50 
Tomatensauce, Knoblauch, Basilikum 

Tomato sauce, onions, garlic, basil 

Aglio e Olio (scharf/spicy) 9,50 
Knoblauch, Peperoncini, Olivenöl, Zwiebel, frische Tomaten  

Garlic, hot peppers, olive oil, onions, fresh tomatoes  

Al Pesto 10,50 
Olivenöl, Basilikum, Parmesan, Knoblauch, Pinienkerne, Rahm 

Oliveoil, basil, parmesan, garlic, pine nuts, cream 

Al Pastore 11,50 
Zwiebel, Knoblauch, frische Tomaten, Mais, Mozzarella, FetaDOP in Rahmsauce 
Onions, garlic, fresh tomatoes, corn, mozzarella, feta cheeseDOP in cream sauce 

Ai Frutti di Mare 13,00 
Zwiebel, Knoblauch, Meeresfrüchte, Tomaten, Weißwein, Tomatensauce 

Onions, garlic, seafood, tomatoes, whitewine, tomatoesauce 

Alla Putanesca 11,50 
Zwiebel, Knoblauch, frische Tomaten, Sardellen, Kapern, Oliven in Tomatensauce 

Onions, garlic, fresh tomatoes, anochvies, capers, olives in tomato sauce  

Bolognese 12,50 
hausgemacht 
homemade 

Alla Carbonara 12,00 
Guanciale, Ei, Grana PadanoDOP 

Guanciale bacon, egg, Grana PadanoDOP 



Tortellini 
(mit Ricotta und Spinat) 

Alla Gorgonzola 11,50 
in GorgonzolaDOP-Rahmsauce 
in GorgonzolaDOP cream sauce 

Alla Chef 12,00 
Zwiebel, Schinken, Gorgonzola, frische Champignons in Rahmsauce  

Onions, ham, gorgonzola, fresh mushrooms in cream sauce 

Tagliatelle 

Nach Art des Hauses 12,00 
Zwiebel, Knoblauch, Schinken, frische Champignons, Pfifferlinge in Rahmsauce 

Onions, garlic, ham, fresh mushrooms, chanterelles in cream sauce  

Salmone 13,50 
Zwiebel, Knoblauch, Lachs in Weißwein-Rahmsauce 

Onions, garlic, salmon in white wine cream sauce 

Paradiso 13,00 
Zwiebel, Knoblauch, Shrimps in Weißwein-Rahmsauce 

Onions, garlic, shrimps in white wine cream sauce 



Penne 

Alle Verdure  10,50 
Zwiebel, Oliven, Spinat, Paprika, frische Champignons in Rahmsauce 
onions, olives, spinach, bell peppers, fresh mushrooms, cream sauce 

All‘ Arrabbiata (scharf/spicy) 10,50 
Zwiebel, Knoblauch, Paprika, frische Tomaten, Oliven in Tomatensauce  

Onions, garlic, bell peppers, fresh tomatoes, olives in tomato sauce  

Ai Quattro Formaggi 11,50 
GorgonzolaDOP, Mozzarella, FetaDOP, Parmesan in Rahmsaucce 

GorgonzolaDOP, mozzarella, feta cheeseDOP, parmesan in cream sauce 

Con Pollo 11,90 
Zwiebel, Hühnerfleisch in Curry-Rahmsauce  
Onions, chicken breast in curry cream sauce  

Dal forno 

Lasagne al forno 12,50 
Nudelblätter, Bolognese, Bechamelsauce, Mozzarella, Grana PadanoDOP 

Pasta sheets, minced beef, bechamel sauce, mozzarella, Grana PadanoDOP  

Penne alla Primavera 12,50 
Zwiebel, Brokkoli, Hühnerfleisch, Parmesan, Mozzarella, Rahmsauce (überbacken) 

Onions, broccoli, chicken breast, parmesan, mozzarella, cream sauce (baked in the oven) 



Pizze vegetariane 

Margherita 9,90 
Fior di latte, Tomatensauce, Oregano, Olivenöl Extra VergineDOP 

Fior di latte, tomato sauce, Oregano, olio EVODOP 

Funghi 10,50 
Tomatensauce, Fior di latte, frische Champignons, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, fresh mushrooms, Oregano 

Gorgonzola e Spinaci 10,90 
Tomatensauce, Fior di latte, GorgonzolaDOP, Spinat, Oregano 
Tomato sauce, Fior di latte, gorgonzolaDOP, spinach, Oregano 

Vegi 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Melanzani, Zucchini, gegrillte Paprika, Brokkoli, Zwiebel, Knoblauch, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, eggplants, zucchini, grilled bell peppers, broccoli, onions, garlic, Oregano 

Quattro Formaggi 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, GorgonzolaDOP, FetaDOP, Grana PadanoDOP, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, gorgonzolaDOP, feta cheeseDOP, Grana PadanoDOP, Oregano 

Spinaci 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Spinat, Zwiebel, Taggiasca Oliven, FetaDOP, Kirschtomaten, Knoblauch, Oregano 
Tomato sauce, Fior di latte, spinach, onions, taggiasca olives, feta cheeseDOP, cherry tomatoes, garlic, oregano 

Bufala 13,10  
Tomatensauce, BüffelmozzarellaDOP, Rucola, Kirschtomaten, Grana PadanoDOP, Oregano, Olivenöl Extra VergineDOP 

Tomato sauce, buffalo mozzarellaDOP, arugula, cherry tomatoes, Grana PadanoDOP, Oregano, olio EVODOP 



Pizze con carne 

Salami 11,20 
Tomatensauce, Fior di latte, Salami, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, salami (pepperoni), Oregano 

Proscuitto 11,20 
Tomatensauce, Fior di latte, Schinken, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, ham, Oregano 

La Bomba (scharf-spicy) 12,50 
Tomatensauce, Fior di latte, Schinken, salsiccia piccante, Thunfisch, GorgonzolaDOP, Knoblauch, Oregano 
Tomato sauce, Fior di latte, ham, spicy salsiccia piccante (pepperoni), tuna, gorgonzolaDOP, garlic, Oregano 

Diavola (scharf-spicy) 11,50 
Fior di latte, Mozzarella, salsiccia piccante, Pfefferoni, Taggiasca Oliven, Oregano, Chiliöl EVODOP 

Tomato sauce, Fior di latte, salsiccia piccante (pepperoni), hot peppers, taggiasca Olives, Oregano, chili-olio EVODOP  

Romeo 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Salami, Speck, Zwiebel, Pfefferoni, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, salami (pepperoni), bacon, onions, hot peppers, Oregano 

Calzone 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Salami, Schinken, frische Champignons, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, salami, ham, fresh mushrooms, Oregano 

Mamma Mia  13,50 
Tomatensauce, Fior di latte, Rinderfaschiertes, Salami, Speck, Paprika, Zwiebel, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, minced beef, salami, bacon, bell peppers, onions, Oregano 

Prosciutto e funghi 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Schinken, frische Champignons, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, ham, fresh mushrooms, oregano 



Della casa (scharf-spicy) 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, salsiccia piccante, Taggiasca Oliven, Paprika, frische Champignons, Knoblauch, Oregano, Chiliöl EVODOP 

Tomato sauce, Fior di latte, salsiccia piccante, taggiasca olives, bell peppers, fresh mushrooms, garlic, oregano, chili-olio EVODOP 

Rucola e crudo 12,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Rucola, Kirschtomaten, Prosciutto crudo 12 Monate, Grana PadanoDOP, Oregano, Olivenöl Extra VergineDOP 

Tomato sauce, Fior di latte, arugula, cherry tomatoes, prosciutto crudo 12 monthsDOP, Grana PadanoDOP, oregano, olio EVODOP 

Capricciosa 11,90 
Tomatensauce, Fior di latte, Schinken, Artischocken, frische Champignons, Taggiasca Oliven, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, ham, artichokes, fresh mushrooms, taggiasca olives, oregano 

Pizze con pesce 

Tonno 11,50 
Tomatensauce, Fior di latte, Thunfisch, Zwiebel, Oregano 

Tomato sauce, Fior di latte, tuna, onions, oregano 

Napoletana 11,70 
Tomatensauce, Fior di latte, Sardellen, Kapern, Taggiasca Oliven, Kirschtomaten Oregano 
Tomato sauce, Fior di latte, anchovies, capers, taggiasca olives, cherry tomatoes, oregano 



Pizze Speciale  

Pistacchio e Stracciatella 14,50 
Fior di Latte, Provola affumicata, Pistaziencreme, gehackte Pistazien, Stracciatella, Olivenöl Extra VergineDOP 

Fior di latte, provola affumicata, pistachio cream, pistachio crunches, stracciatella, olive oil 

Salame Picccante e Stracciatella (scharf-spicy)  13,50 
Fior di latte, Tomatensauce, Salame piccante, Stracciatella, Chili Chiliöl EVODOP 

Fior di latte, Tomato sauce, pepperoni, stracciatella, chili oil EVODOP 

Parmigiana 13,90 
Fior di latte, Tomatensauce, Melanzane, Nduja piccante, Parmesan, Olivenöl Extra VergineDOP 

Fior di latte, Tomato sauce, Egg Plant, Nduja piccante, Parmesan cheese, olive oil 

Burrata e Crudo 14,50 
Fior di latte, Tomatensauce, Burrata, Prosciutto Crudo 12 Monate, schwarzer Pfeffer, Olivenöl 

Fior di latte, Tomato sauce, burrata, prosciutto crudo 12 months, black pepper, olive oil  

 

 

 

 

 

Die Stracciatella ist in feine Fäden gerissener 
Mozzarella, vermischt mit rahmig-frischer Sahne. 
Vor allem bekannt als Füllung der Burrata.

Burrata wird in der östlichen Region Apulien 
hergestellt und ist im Gegensatz zu Mozzarella 
viel kompakter, da sie komplett aus gesponnener 
Paste besteht; sie sieht aus wie eine Art Schatulle, 
die im Inneren die Stracciatella-Creme enthält

Provola affumicata ist ein gereifter Büffelmozzarella, 
der über einem Feuer geräuchert wird



Per i bambini 

Pizza Mickey Mouse 7,80 
Tomatensauce, Mozzarella, Oregano 
Tomato sauce, mozzarella, oregano 

Pizza Donald Duck 8,30 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Oregano 

Tomato sauce, mozzarella, ham, oregano 

Penne Pluto 7,50 
Tomatensauce, Knoblauch, Basilikum 

Tomato sauce, garlic, basil 

Penne Goofy 8,90 
Penne mit Bolognese 

Penne with meat sauce  

Penne Minnie 6,50 
Penne mit Butter 
Penne with butter 



Dessert  

Hausgemachtes Tiramisu 4,90 
homemade Tiramisu 

Torta della Nonna 4,70 
Mürbteigtorte mit Vanille- Zitronencreme Füllung 

Shortcrust pastry with vanilla and lemon cream filling 

Calzone mit süßer Pistaziencreme 12,00 
mit vollmilch- und weißer Schokolade gefüllt (mind. 2 Personen) 

Calzone filled with chocolate and a sweet pistachio cream (serves 2 People) 
 

Warme Getränke  

Espresso 2,10  

Espresso Macchiato 2,50  

Espresso doppio 3,90 

Cappuccino 3,70 

Latte Macchiato 4,10 

Verlängerter 3,1 

Tee | verschiedene Sorten 3,50



Digestivi 
(2cl) 

Limoncello Psenner 3,50 

Grappa Psenner Classic 3,80 

Grappa Psenner Barrique 4,10 

Williams Christbirne Psenner 3,80 

Williams Honig Likör Psenner 3,80 

Ramazotti 3,80 

Giare Amarone Marzadro 5,90 

Diciotto Lune Marzadro 4,90 

LaTrentina Morbida Marzadro 4,50


